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AVVISO PUBBLICO DI SELEZIONE 

 PER LA FORMAZIONE DI ELENCO DI SOGGETTI  IDONEI PE R IL 
CONFERIMENTO DI INCARICHI DI ISPETTORE PER L’ATTUAZ IONE DI 

VERIFICHE  ISPETTIVE SU OPERATORI ADERENTI AL SISTE MA DI CONTROLLI 
PER IL PRODOTTO A D.O.P. OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA  TERRA D’OTRANTO  

 

OGGETTO INCARICO 

L’oggetto dell’incarico e le operazioni tecniche che il suo espletamento comporta, possono 
riguardare il riconoscimento iniziale degli operatori oppure il mantenimento dei requisiti riferiti 
a: 

OLIVICOLTORI 

• verifica della correttezza delle indicazioni riguardanti gli identificativi catastali e la 
superficie degli oliveti di cui si chiede l’iscrizione riportati in domanda; 

• verifica dell’adeguatezza degli impianti di coltivazione rispetto al piano dei controlli e la 
conformità degli stessi al disciplinare di produzione;  

• verifica delle tecniche di coltivazione rispetto al piano dei controlli; 
• verifica delle modalità di raccolta rispetto al piano dei controlli; 
• verifica della correttezza delle registrazioni e della tenuta della documentazione; 
• verifica della resa olive/ha. 

 

FRANTOI 

• verifica della corrispondenza dei luoghi a quanto dichiarato in domanda; 
• verifica del possesso delle autorizzazioni prescritte; 
• verifica dell’adeguatezza ed idoneità dei locali e attrezzature nonché dei processi 

produttivi e degli impianti di trasformazione e di stoccaggio; 
• verifica della corretta tenuta della documentazione contenente la registrazione di tutte le 

operazioni e le annotazioni e di tutti i documenti concernenti la tracciabilità; 
• verifica dei metodi estrattivi, della corretta identificazione  e rintracciabilità del prodotto, 

della corretta identificazione dei contenitori di stoccaggio, delle giacenze di prodotto, dei 
relativi movimenti e delle prescritte registrazioni; 

• prelievo di campioni di prodotto dai lotti oggetto di certificazione. 
 

 

 

 



 
 

CONFEZIONATORI 

• verifica della corrispondenza dei luoghi a quanto dichiarato in domanda; 
• verifica del possesso delle autorizzazioni prescritte; 
• verifica dell’adeguatezza e dell’idoneità dei locali e delle attrezzature nonché dei processi 

produttivi e degli impianti di trasformazione e di stoccaggio; 
• verifica della corretta tenuta della documentazione contenente la registrazione di tutte le 

operazioni concernenti il ciclo produttivo e le annotazioni di tutti i documenti concernenti 
la tracciabilità; 

• verifica della corretta identificazione dei contenitori di stoccaggio; 
• verifica della corretta registrazione delle operazioni di confezionamento; 
• verifica delle giacenze di prodotto sfuso e/o confezionato; 
• verifica del corretto uso della denominazione (verifica delle etichette) e dell'utilizzo dei 

contrassegni di garanzia; 
• verifica della presenza dei rapporti di conformità; 
• prelievo di campioni di prodotto dai lotti oggetto di certificazione. 


